
www.mar i u s - t r a i t e u r. f r



Pour Marius Traiteur, le plus important est de combler toutes 

vos attentes en vous offrant une prestation à la hauteur de ce 

f^ko^bee^nq�®o®g^f^gm�jn�^lm�ohmk^�fZkbZ`^���<�^lm� eZ�kZblhg�

ihnk�eZjn^ee^%�ghnl�f^mmhgl�¨�ohmk^�l^kob\^�e�^gl^f[e^�]^�ghmk^�

savoir-faire. Tous nos menus sont élaborés avec des produits 

_kZbl� ^m� ]^� lZblhg'� >q\^ee^g\^%� kb`n^nk� ^m� hkb`bgZebm®� lhgm� ghl�

maîtres mots.

Ohmk^� mkZbm^nk� Z\\¯]^kZ� ¨� e�^gl^f[e^� ]^� ohl� ]®lbkl� ZÛg� jn^�

vous vivez des instants uniques et inoubliables.



18h
<h\dmZbe

20h
IZllZ`^�¨�mZ[e^

21h
Entrée des mariés

23h
Fin du dîner 
et début de soirée

V OT R E
R E C E P T I O N



Menu 
Marius

CONSEIL 
MARIUS TRAITEUR

VOT R E  B U F F E T
A P É R I T I F

BAR À PASTA 
MkbZg`heb�\¯i^l�^m�mkn__^%�@bkZlheb�Zn[^k`bg^�fhssZk^eeZ�
mhfZm^l%�`gh\\ab%�I^lmh�[Zlbeb\%�lZn\^�mhfZm^�]^�eZ�fZfZ%�
\k¯f^�]^�iZkf^lZg�^m�lZn`^

BAR À PIZZA
Mozzarella, Anchois, Parmesan, Jambon blanc,
CZf[hg�\kn%�_khfZ`^�k©i®%�\aZfib`ghg�]^�iZkbl%�lZn\^�
mhfZm^%�_khfZ`^�]^�\a¯ok^%Khjn^mm^%�hebo^l%�i^lmh%�\k¯f^�]^�
truffe et Burrata 

M\�1\ITQMVٺ[*
Fbgb�[nk`^k
Fbgb�ahm�]h`
Mini panini tomate mozza pesto basilic

M\�)UuZQKIQVٺ[*

?hb^�`kZl�Zn�;^Znf^l&]^&O^gbl^
Toast 
<hgÛmnk^�]^�Û`n^
<anmg^r�hb`ghg

\]M\�L]�;]L�7]Mٺ[*
:g\ahµZ]^�Z\\hfiZ`g®^�]^�l^l�e®`nf^l
Tapenade verte, noire et ses croutons
Frite de panisse
<abil�]^�e®`nf^l�]^�lZblhg
M^finkZ�]^�e®`nf^�]^�lZblhg
M^finkZ�]^�_^nbee^l�]^�[Zlbeb\%�lZn`^�^m�\®e^kb
F®eZg`^�]�hebo^l�]^�eZ�k®`bhg
Falafel

M\�5uLQ\MZZIVuMVٺ[*

Base de 130 euros ttc par personne pour 100 personnes.



VOT R E  B U F F E T
A P É R I T I F

Menu Marius

Mozzarella Di Bufala
Mozzarella affumicata (fumée)
Burrata
Pecorino à la truffe
Ricotta Di Bufala
<Zbll^�]^�mhfZm^l�fnemb\hehk^l
Basilic frais
L^e�]^�`n®kZg]^
Anbe^�]�Hebo^
;ZelZfb\h�]b�Fh]^gZ�B@I
Poivre

Buffet Tomates et 
Fromages ItalienFontaine de `ZliZ\ah 

tomate, melon et basilic 
maison

Buffet Espagnol

?be^m�]^�lZnfhg�`kZoeZq
Beurre demi sel 
Blinis
Œufs de lump

Buffet Norvégien

Buffet Barbecue
?b`Zm^eeb
Saucisses italiennes
Brochettes de Porc marinade barbecue
Brochettes de Poulet marinade miel, soja et citron

Buffet du boucher (au choix)

OU

Buffet Rotisserie 
Epaule de veau moutarde et romarin
>iZne^�]�Z`g^Zn�\ZkZf®ebl®�Znq�®ib\^l�
<Zkk®�]^�[Õn_�k¹mb�lZn\^�rZdbmhkb
FZ`k^m�]^�\ZgZk]�Zn�fb^e



VOT R E  B U F F E T
A P É R I T I F

Menu Marius

Buffet de la mer
Moules à la marinières piment 
<hjn^l�¨�eZ�fZkbgb¯k^l�i^klbee®^l 
<ZkiZ\\bh�]^�mahg�^m�lZnfhg�lZn\^�ob^k`^

Buffet du pêcheur (au choix)

OU

Buffet Plancha de la mer 
<k^o^mm^l
Thon
<hnm^Znq
Sèche
Dorade
St Jacques

Buffet Découpe de jambon
Découpe de jambon ibérique

=^fb�f^ne^�]^�IZkfb`bZgh

Buffet Epicurien (au choix)

OU

Meule de Parmigiano Reggiano 
Kblhmmh�\k®f^nq�]Zgl�eZ�f^ne^�]^�IZkfb`bZgh

OU

Meule de la grande sélection 
de charcuterie 
IZg\^mmZ�FZ`kbllbfZ
ObZg]^�]^�`kblhgl
<hiiZ�]b�iZkfZ�B@I
Spianata calabrese piquante
FhkmZ]^ee^�]^�;heh`g^�B@I
CZf[hg�l^kkZgh�`kZg]^�k®l^ko^

Marinades :�anbe^�]�hebo^�[Zlbeb\�^m�\bmkhg�(�i^klbeeZ]^�(�
anbe^�]�hebo^�^m�a^k[^l�_kZb\a^l



V OT R E  D Î N E R
A  L A  C A R T E

Menu Marius

<¹m^�]^�[Õn_�lnk�ieZg\a^�
@b`hm�]�Z`g^Zn�lnk�ieZg\a^
Sauce morille

:O><�>G�:<<HFI:@G>F>GM 

Pomme de terre au four

OU

>\kZl®�]^�ihff^�]^�m^kk^�¨�e�anbe^�]�hebo^

OU

Purée de pomme de terre à la truffe

OU

Risotto à la truffe
Zo^\�:kmb\aZn]�[Zkb`hne^

CZk]bgb¯k^�]^�e®`nf^l

OU 

MbZg�]^�e®`nf^l

OU 

MZ`ebZm^ee^�]^�e®`nf^l

Les plats à partager
(servi sur table)



V OT R E  D Î N E R
A  L A  C A R T E

Menu Marius

FZ`k^m�]^�\ZgZk]�Z\\hfiZ`g®�]�®\kZl®�]^�ihff^�]^�m^kk^�Zn�iblmhn%�
Zbe�\hgÛm%�Û`n^�k¹mb^�^m�lZn\^�ihbok^�]^�Lb\apZg

OU 

?be^m�]^�[Õn_�Z\\hfiZ`g®�]�ng�kblhmmh�Zkmb\aZn]%�fhkbee^l%�
i^mbm�e®`nf^l�]^�lZblhg�`eZ\®l�^m�lhg�cnl�\hkl®

OU
 
?be^m�]^�]hkZ]^�Z\\hfiZ`g®�]�ng�kblhmmh�Znq�mhfZm^l�\hgÛm^l%�mZ`ebZm^ee^�]^�
e®`nf^l�]�®m®%�[Zlbeb\�^m�lZn\^�ob^k`^

Mesclun de salade

Les plats à l’assiette



V OT R E  D Î N E R
A  L A  C A R T E

Menu Marius

IeZm^Znq�]^�_khfZ`^l�]^�ghl�ikhobg\^l�
Mesclun de salade à table

Les fromages

Buffet crêpe
Buffet fontaine chocolat avec brochettes de chamallow
Buffet popcorn
Plateaux de fruit
Tropézienne
MZ[e^mm^�]^�\ah\heZm�`®Zgm
Flan caramel
Buffet smoothie
Buffet tartes de fruits
@©m^Znq�]^�lhbk®^
Buffet thé, café expresso

Les desserts



Résumé



10 Buffets / Animations Prémium

Plats

FZ`k^m�]^�\ZgZk]�Z\\hfiZ`g®�]�®\kZl®�]^�ihff^�]^�m^kk^� 
Zn�iblmhn%�Zbe�\hgÛm%�Û`n^�k¹mb^�^m�lZn\^�ihbok^�]^�Lb\apZg 

OU 

?be^m�]^�[Õn_�Z\\hfiZ`g®�]�ng�kblhmmh�Zkmb\aZn]%�fhkbee^l%�
i^mbml�e®`nf^l�]^�lZblhg�`eZ\®l�^m�lhg�cnl�\hkl®

OU

?be^m�]^�]hkZ]^�Z\\hfiZ`g®�]�ng^�mhf[®^�]^�_^ghnbe%�
\abil�]^�e®`nf^l�^m�lZn\^�rnsn

OU

?be^m�]^�Khn`^m�Z\\hfiZ`g®�]�ng�kblhmmh�Zn�mhfZm^�\hgÛm^l% 
i^mbml�e®`nf^l�]^�lZblhg%�\aZfib`ghg�^m�lZn\^�ob^k`^

Fromage à table + Buffet Desserts

PRESTATIONS INCLUSES

Table de buffet
O^kk^kb^�$�oZbll^ee^�^g�ihk\^eZbg^�$�\hno^kml�^g�bghq�$�gZiiZ`^�^m�l^kob^mm^

Boissons sans alcool 

1 serveur pour 15 convives

Menu 
Marius

CONSEIL 
MARIUS TRAITEUR

VOT R E  B U F F E T
A P É R I T I F

Base de 130 euros ttc par personne pour 100 personnes

<¹m^�]^�[Õn_�lnk�ieZg\a^�
@b`hm�]�Z`g^Zn�lnk�ieZg\a^
Sauce morille

OU

:`g^Zn�¨�eZ�[kh\a^
$�Z\\hfiZ`g^f^gml�Zn�\ahbq

OU 

Porc à la broche
$�Z\\hfiZ`g^f^gml�Zn�\ahbq



04  84  49  28  95

www.mar ius - trai teur.fr

ppp'bglmZ`kZf'\hf(fZk bnlXmkZb m^nk


