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La Quintessence du gofit

Marius Traiteur propose une cuisine gourmande et raffinée dans le respect du produit :
produits frais et de saison, choix d’un circuit court et démarche éco responsable. C’est une cuisine innovante
et 100% fait maison qui emmeéne vos convives dans un véritable voyage gustatif riche en saveurs.

Une Réception Responsable

Des produits de saison issus d’un circuit court.
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Les déchets sont collectés - Une démarche responsable
et recyclés et nous luttons T A I T E U R tant sur le plan envion-
contre le gaspillage nement que local. Nous
alimentaire en redistribuant valorisons |’ensemble de
le surplus alimentaire. nos déchets (épluchures,
tri sélectif) et nous favori-

sons |’emploi local
et la diversité.

Afin de réduire I'impact carbone, nous mettons en place du co-voiturage pour I’ensemble
de nos collaborateurs afin de se rendre sur les lieux de la réception. Les matériaux utili-
sés pour nos réceptions sont durables, réutilisables et biodégradables.






Petit-déjeuner continental

Croissants, pains au chocolat,
pains aux raisins, brioches
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805 rue JRG de la Lauziere
13290 Aix-en-Provence

marius@marius-traiteur.fr

04 84 49 28 95
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